ENTREES CUISINEES THERMOSTAT TEMPS COUVERT | DECOUVERT
. . . 130 degré (a .
% langouste gratinée Sauce Americaine e8 ( 30/40 min X
température.)
A 130 degré (a .
Cassolette d’Escargots en Crolite fegre { 30 min X
température.)
N .. 130 degré (a .
Cocotte de lotte Sauce a I'Armoricaine e8 ( 45 min X
température.)
. . 130 degré (a .
Cocotte de Ris de Veau aux Girolles i~ ( 45 min X
température.)
. . 130 degré (a .
Cocotte de Saint Jacques en nage Irlandaise 8 ( 45 min X
température.)
. . 130 degré (a .
Daurade Royale a la vanille Bourbon - ( 20/30 min X
température.)
. N . 130 degré (a .
Filet de bar a la Creme de Langoustine e8 ( 20/30 min X
température.)
. s . 130 degré (a .
Dos de Cabillaud a la Salamanquaise fegre ( 20/30 min X
température.)
. . . . 130 degré (a .
Filet de Saint Pierre, sauce Monbazillac e8 ( 20/30 min X
température.)
a 130 degré (a .
Pavé de sandre au beurre Blanc ea ( 20/30 min X
température.)
VOLAILLES CUISINEES THERMOSTAT TEMPS COUVERT | DECOUVERT
.. 130 degré (a .
Aiguilette de Chapon aux pleurottes au saveur de truffe e8 ( 30/40 min X
température.)
. a a . 130 degré (a .
Caille Désossée Farcie Sauce au Porto blanc . 50/60 min X
température.)
. . . . . 130 degré (a .
Gigolette de Pintade désossée, Sauce Figaro . 50/60 min X
température.)
. 180 degré (a .
Magret de canard roti au Pesto, <t ( 6/8 min X
température.)
Supreme de Pintadeau désossée au Foie Gras, Sauce 130 degré (a 30/40 min .
Périgourdine température.)
VIANDES CUISINEES THERMOSTAT TEMPS COUVERT | DECOUVERT
. . 130 degré (a .
Ballotin de Joue de Porc Confites au Cremant de Pomme e8 ( 50 min X
température.)
. 5 130 degré (a .
Carbonnade de Sanglier aux Cépes et Marrons . 40/60 min X
température.)
, . 180 degré (a .
Carré d'Agneau au beurre Maitre d'hotel o8 ( 20 min X
température.)
. . . 130 degré (a .
Confit de Souris d'Agneau au Romarin i ( 60/80 min X
température.)
. n . 130 degré (a .
Filet de Boeuf en crolite, sauce Bordelaise o8 ( 50/60 min X
température.)
20 . 130 degré (a .
Médaillons de Filet de Veau au Marsala - ( 30 min X
température.)
, . 180 degré (a .
Pavé de Cerf, sauce Poivrade 8 ( 10 min X
température.)
q . . . 130 degré (a .
Spirale de Mignon de Porc Fagon Rossini . ( 35/45 min X
température.)
. 180 degré (a .
Tournedos de Chevreuil Sauce Grand Veneur , 6/8 min X
température.)
LEGUMES THERMOSTAT TEMPS COUVERT | DECOUVERT
. . 130 degré (a .
Cocktail Forestier fegré ( 20/25 min X
température.)
. . . . 130 degré (a .
Croustillant de Riz blanc Nature, Riz Frit gré ( 20/25 min X

température.)




130 degré (a

Croustillant de riz aux amandes, caramélisée au miel , 20/25 min X
température.)

Crumble de Légumes a la Provencales t13° degré (a 15/20 min X
empérature.)
Flan de patate douce au Chorizo t130 O!Egre (a 10/15 min X
empérature.)

Gratin dauphinois 130 degré (a 15/20 min X
température.)

Gratin de pomme de terre Salardaise t13° degré (a 15/20 min X
empérature.)

Julienne de Légumes 130 degré (a 15/25 min X
température.)

Macaron de Butterunt 130 degré (a 15/20 min X

température.)

Millefeuille de pomme de terre a la duxelle de champignons 130 degré (a 15/20 min x

température.)

Mousseline de panais parfumé au bacon t13° degré (a 15/20 min X

empérature.)

Mousseline de Potiron 130 degré (a 15/20 min X

température.)

Poélée d'Haricots verts a I'Ardechoise 130 degré (a 25/35 min X

température.)

Poélée Gourmande de Légumes Sautés a I'huile d'olive t130 c!egre (a 25/35 min X

empérature.)

Poélée Maraichére 130 degré (a 25/35 min X

température.)

Poire au Vin 130 degré (a 5/8 min X

température.)

Pomme de terre Biron 130 degré (a 15/20 min X

température.)

Pomme fruit caramelisée 130 qegre (a 5/8 min X

température.)

Pommes de Terre Grenailles 130 degré (a 15/20 min X

température.)
o 0 130 degré (a .
Tomate Confite a la pulpe d'ail B 6/8 min X
empérature.)

FEEUILLETAGE- NE PAS PRECHAUFFER VOTRE FOUR THERMOSTAT TEMPS COUVERT | DECOUVERT
BOUCHEE - TOURTE 150 DEGRE 30/35 MIN X
FEUILLETE SAINT JACQUES OU ECREVISSE 150 DEGRE 30/35 MIN X
AUMONIERE ST JACQUES OU SAUMON 150 DEGRE 20/25 min X
COQUILLE BRETONNE 150 DEGRE 20/25 min X
MIXTE DE BOUDIN 150 DEGRE 20/25 min X
COQUILLE EN CROUTE - CASSOLETTE ESCARGOT 150 DEGRE 20/25 min X




